FACILITY MANAGEMENT

Speiseplan - Mai 2026

Ferien Sachsen:

15.05.2026

KITA

Anderungen vorbehalten

Cool & Chill - 4.0

Unternehmensgruppe Hanchen

... eines der fiihrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neuen Bundeslandern®

Montag

04.05.2026

Menii A
Mildes Hdhnchencurry
T mit Paprika, Méhren, Zucchini,
Kokosmilch und Kartoffeln,
Obst
Menii C
11.05.2026
Menii A
Sichsische Kartoffelsuppe ©
venis | Mit Wiener-Wirstchen, Méhren
und Krautern,
Obst
Menii C
18.05.2026
Meni A
Grillwurstscheiben
Menii B in milder Currysofie
mit Kartoffelptiree™, Obst
Menii C
25.05.2026
Menii A
Meni B FEIERTAG
Menii C

(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mitStBungsmittel (6) mit

Wir versuchen, all unsere Speisen ohne kennzeichnungspfiichtige Inhaltstoffe herzustelien. Soliten siche Verwendung §

RI

05.05.2026

Riihrei
mit Kartoffeln und

GurkensaIat,VaniIlajoghurt(M)

12.05.2026

Milde Pasta Arrabiata "

mit gehackten Tomaten und
Basilikum, Reibekase™,
Pudding™

19.05.2026

Bandnudelsuppe
mit Eierflocken(B'G”,

Mohrenstreifen, Erbsen und
Mischbrot©"®®  Fruchtquark™ ___|

26.05.2026
@.
Kéttbullar®©" —
mit Preiselbeersof&e(m/M),
Blumenkohl

und Kartoffeln, Obst

Mittwoch
06.05.2026

B/G1/M)

uarkkeulchen

mit Zucker und Apfelmus'
Blumenkohlcremesuppe©"™

2/8)

13.05.2026

Jumbo-Fischstibchen ©"

mit Holl&ndischer Gemuise-
SOGG(B/G”M)
(M6hren, Sellerie) und
Kartoffelp[lree(M), Méohren-
Apfelsalat

20.05.2026

HefekléBe €™
mit VanillasoBe(G”M),

Kompott

27.05.2026

Milchreis ™
mit Zucker-Zimt-Mischung,
Kompott

Phosphat (7)‘ mit Geschmaéisversl

Donnerstag
07.05.2026

Hoki-Seehechtfilet "Miillerin

Art"(G1)
mit DillrahmsoRe®"™) ynd
Kartoffelpiiree™, Gurkensalat ——

14.05.2026

08.05.2026

Schweinebraten —
mit BratensoRe®"
Apfelrotkohl©" ’

und KartoffelkloRen

15.05.2026

FEIERTAG

21.05.2026

Kréuterquark ™
mit Kartoffeln und Butter‘M),
Rotkraut-Apfelsalat

28.05.2026

Seelachsfilet in

Vollkornpanade ©n
mit SenfsoRe®"™) und
Kartoffelptiree™ Mohren-
Mandarinensalat

die Allergene i o

22.05.2026

Pasta©"

mit Tomaten-
Frischkésesof&e(m/M),

dazu Reibekése, Obst

29.05.2026

Putensteak
mit BratensoRe©",

Kohlrabigemﬂse(m)
und Kartoffeln

er (8) Sduerungsmittel (§) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz

(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eier/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellericerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (1) Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K)
Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandein (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuntisse (N5) Pecanniisse (N6) Parantisse (N7) Pistazien (N8) Macadamia-Queenslandniisse (8) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

~w vegan

vegetarisch

Schweinefleisch

Fisch

Rindfleisch

Geflugelfleisch




