@ Speiseplan - August 2026 . : Unternehmensgruppe Hinchen
0 Ferien Sachsen: 04.07. - 14.08.2026 Anderungen vorbehalten =) i) e “_ eines der filhrenden Unternehmen der Dienstleistungs-Branche in den neven Bundeslindern®
Cook & Chill 40

[ a— Ferien Thiiringen: 04.07. - 14.08.2026
Monta Diensta Mittwoch Donnersta Freita

Ferien 03.08.2026 04.08.2026 05.08.2026 06.08.2026 07.08.2026
weni A o) - Hoki-Seehechtfilet "Miillerin - -

Bandnudelsuppe ™ Buntes Gefliigelfrikassee Eierkuchen Art" G Pasta

mit Eierflocken®®", Erbsen und mit Erbsen, Méhren und Reis, mit Zucker und Apfelmus®®, mit DillrahmsoBe™ und mit Jagdwurstwirfeln?®
[ (G1/G3) Vanillepudding(M) Blumenkohlcremesuppe ibekase™
i Mischbrot ,Obst p g pp Kartoffelptiree™. Mohren-Apfelsalat und Reibekédse™’, Obst
Ferien 0.08.2026 0 026 0 026 0 026 4.08.2026
Menii A . e
Héhnchengeschnetzeltes Vanilla-GrieBbrei ©"™ Seelachsfilet in Vollkornpanade "
mit Erbsen und Reis, mit Zucker-Zimt-Mischung, mit Senfsoe™*) und
Obst Kénigsberger Klopse ™" - Kompott Kartoffelptiree™ Gurkensalat

Menii B mit KapernsoRe, Méhrengemiise @& 3

und Kartoffeln
20.08.2026 21.08.2026

17.08.2026 18.08.2026 19.08.2026

Menii A
Kriuterquark ™ Pasta©"
] . Putensteak HefeklsBe ‘©"™ | DRIt i =
Meni & ngtn:rr:l/fl;rft?herzh%uloa;ctlr mit Sauce nach Hollandaise mit VanillasoRe!®"™, mit etwas Leindl, (sanffem ung = m|ttTomh/e|1Einsong T”os.ka)(rg)z)a 3
mit Kartotielptiree™, LIbs Art®e"™ Brokkoli und Kartoffeln Kompott Butter ", Hamaten, “ren(,M) o TN
Rotkraut-Apfelsalat Reibekése™, Obst
Menii C
24.08.2026 25.08.2026 26.08.2026 27.08.2026 28.08.2026
Menii A
Jumbo-Seelachs-
Grillwurstscheiben Kise-Lauch-Suppe ™ . A Fischstibchen ©" ,
; — . : Milchreis ™ - e ’ Schweinequlasch —
Hend B in milder Currysofe mit Kartoffeln, Mischbrot®¢?, it Zucker-ZimtMischuna. Komott | ™t Hollandischer Gemiise-SoRe©"™ it Pasla® Obst B
mit Kartoffelstampf™, Obst Dessert™ g P (Mshrenstreifen) und ’
Kartoffelpiree™ Gurkensalat
Menii C
31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026
Menii A
Gemiise-Nudel-Eintopf " Hacksteak ®C" Quarkkeulchen ®¢"™ Kriuterquark™ Pasta®"
meni8 | mit Hahnchen, Méhren und frischier mit Soﬁmm Kartoffeln® mit Zucker, Apfelmus(m), fiit Kartoffeln und Butter‘M), : mit Wurstgulasch(”ys)
Petersilie, Bauernbrot©"®®, Obst : Kiirbiscremesuppe WeiRkraut-Méhrensalat und Reibekase™ Obst

Menii C

Wir versuchen, all unsere Speisen ohne kennzeichnungspflichtige Inhaitstoffe herzustellen. Soliten doch welche Verwendung finden, sind diese und ebenso die Allergene wie folgt gekennzeichnet:
(1) mit Konservierungsstoff (2) mit Antioxidationsmittel (3) geschwefelt (4) mit Farbstoff (5) mit Siungsmittel (6) mit Phosphat (7) mit Geschmacksverstarker (8) Sauerungsmittel (9) modifizierte Starke (10) Nitritpokelsalz
(A) Soja/Sojaerzeugnisse (B) Eler/Eierzeugnisse (D) Sellerie/Sellerieerzeugnisse (E) Erdniisse/Erdnusserzeugnisse (F) Fisch/Fischerzeugnisse (G) Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse: (G1) Weizen (G2) Dinkel (G3) Roggen (G4) Gerste (G5) Hafer (G6) Kamut (1)
Sesamsamen/Sesamssamenerzeugnisse (K) Krebstiere/Krebstiererzeugnisse (L) Lupine/Lupinenerzeugnisse (M) Milch/Milcherzeugnisse inkl. Laktose (N) Schalenfriichte: (N1) Mandeln (N2) Haselniisse (N3) Walniisse (N4) Kaschuniisse (N5) Pecanniisse (N6) Paraniisse (N7) Pistazien
(NB) Macadamia-Queenslandniisse (S) Senf/Senferzeugnisse (W) Weichtiere/Erzeugnisse

1

@ Schweinefleisch &GA Fisch Rindfleisch Geflligelfleisch

vegetarisch ~w vegan




